Vacature: Zelfstandig Werkend Kok (28-38 uur)

Heb jij passie voor koken en wil je werken in een dynamische keuken op
een unieke plek aan het water? Dan zoeken wij jou!

Wat ga je doen?

Samen met je collega’s ben je verantwoordelijk voor gerechten van
topkwaliteit. Je bereidt, dresseert, denkt mee over nieuwe gerechten en
zorgt dat de keuken altijd netjes en volgens HACCP-richtlijnen draait.

Competenties die wij zoeken:

« Vakmanschap - passie voor koken en oog voor detail

« Creativiteit — je tilt gerechten en kaart naar een hoger niveau
« Samenwerken — je werkt soepel samen in een drukke keuken
« Zelfstandigheid - je neemt verantwoordelijkheid en initiatief
« Kwaliteitsgericht — smaak en presentatie staan altijd voorop

Dit breng jij mee:

« Ervaring als zelfstandig werkend kok
« Kennis van HACCP en hygiéneregels
+ Flexibele instelling (incl. weekenden/vakanties)

Dit bieden wij jou:

« Werken in een professioneel en gezellig team

« Ruimte voor creativiteit en eigen inbreng

« Doorgroeimogelijkheden en ontwikkelkansen

« Marktconform salaris en goede voorwaarden

« Weekendvrije dag bespreekbaar & optie voor 4-daagse werkweek

Solliciteer direct via de link of loop even binnen bij KOECK of Moeke
Mooren en laat ons kennismaken met jou!



