
Vacature: Sous-chef  

Heb jij passie voor koken en ben je klaar om een leidinggevende rol op 
je te nemen? Dan zoeken wij jou als sous-chef bij Restaurant Koeck!  

Wat ga je doen? 
Je bent de rechterhand van de chef-kok en medeverantwoordelijk voor 
de dagelijkse gang van zaken in de keuken. Je stuurt het team aan, 
bewaakt de kwaliteit en hygiëne, denkt mee over nieuwe gerechten en 
zorgt samen met je collega’s voor een topbeleving voor onze gasten. 

Competenties die wij zoeken: 

• Leiderschap – je coacht, motiveert en geeft vertrouwen aan het 
team 

• Vakmanschap – passie voor koken en oog voor detail 
• Creativiteit – je denkt mee over nieuwe gerechten en menu’s 
• Organisatietalent – je houdt overzicht en werkt efficiënt 
• Kwaliteitsgericht – smaak, presentatie en hygiëne staan bij jou 

altijd hoog 

Dit breng jij mee: 

• Ervaring als sous-chef of in een vergelijkbare functie 
• Kennis van HACCP en voedselveiligheid 
• Coachende en stressbestendige werkhouding 
• Flexibiliteit (ook avonden en weekenden) 

Dit bieden wij jou: 

• Werken in een enthousiast en gepassioneerd team 
• Ruimte voor creativiteit en eigen inbreng 
• Doorgroeimogelijkheden en ontwikkelkansen 
• Marktconform salaris en goede voorwaarden 
• Weekendvrije dag bespreekbaar & optie voor een 4-daagse 

werkweek 
• Uitstekende faciliteiten in een professionele keuken 



Word jij onze nieuwe sous-chef en speel je een belangrijke rol in het 
succes van Restaurant KOECK? 

 
Solliciteer direct via de link of loop even binnen. 

 


